
 

 
CREATE IL MENU PER IL VOSTRO GRUPPO  

Componi a piacere il tuo menù personalizzato in base al tuo gusto. 
Scegli tra le numerose proposte due antipasti, due primi piatti, un secondo piatto e il dolce.  

Pesce o carne e perché no anche un menù misto terra mare. 
Prezzi validi per un minimo di 8 persone.  

 
 

MENU DI MARE 
 
 
 
 
 

ANTIPASTI 
Due piatti a scelta tra: 

 
Polpo alla Gallega su crema soffice di patate e lime 

Capesante gratinate alla Bourguignonne 
Insalatina di julienne di seppie alla ligure con olivette taggiasche, pinoli, basilico e pomodorini 

Moscardini in umido su polenta bianca 
Spadellata di lupini e cozze 

Tagliatelle di seppie crude con finocchi fini tiepidi saltati in tegame 
Carpaccio di tonno con sale Maldon e mirtilli 

 
 
 
 
 

PRIMI PIATTI 
Due piatti a scelta tra: 

 
Calamarata di pasta fresca con essenza di mare (tutto pulito e senza lische) 

Gnocchetti di patate e zucca con ragù bianco di rana pescatrice  
Risotto al Franciacorta saten e bisque di crostacei 

Risotto liquirizia, ostriche e polvere di capperi 
 
 
 
 
 

SECONDO PIATTO 
Un secondo piatto a scelta tra: 

 
Calamari e gamberoni gratinati al sesamo con insalata indivia e porri dorati 

Zuppetta di code di mazzancolle e bruschette 
Tataki di tonno su cipolle rosse di Tropea caramellate 

Filetto d’orata con squame di zucchine alle erbe aromatiche e caponata delicata 
Trancio di salmone scottato in tegame  e crema al Franciacorta 

 
 



 

 
DOLCE 

 
Torta delizia della Preziosilla 

con pan di spagna (no alcol), crema chantilly al cioccolato bianco, frutta e croccante di mandorle 
 

Torta cheesecake ai frutti di bosco 
La nostra torta gelato alla crema e meringhe 

Tiramisù classico o al pistacchio 
Crostata di frutta e crema pasticcera 

Cestino di croccante di mandorle con crema chantilly al pistacchio 
La nostra coppa del Goloso con crema al mascarpone, frutta e lingue di gatto 

Il sorbetto del giorno 
 
 
 

- 60 € per persona - 
Per gruppi da minimo 8 persone 

Coperto, acqua, caffè e servizio compresi. Vino o altro non descritto escluso. 
 
 

- 70 € per persona -  
Per gruppi da minimo 8 persone 

con vino della nostra selezione ogni 3 persone compreso. 
 
 

 
 
 

 
MENU DI TERRA 

 
 
 
 
 
 

ANTIPASTI 
Due piatti a scelta tra: 

 
La tartare di manzo della Preziosilla 

Tortino ai porcini (oppure ai carciofi o alla parmigiana)  
con crema delicata di formaggella montana e chips di topinambur 

Gnocchetti di pizza fritti con salumi nostrani 
Burrata fresca con olio extra del Garda basilico e pomodorini confit 

Focaccia dal forno con lardo di Patanegra e miele d’acacia 
 

 



 

PRIMI PIATTI 
Due piatti a scelta tra: 

 
Mezzi paccheri al rosmarino con julienne di lonza scottata (anche nella versione risotto) 

Casoncelli nostrani alle erbette con burro versato e granella di nocciole 
Paccheri di grano duro alla Parigina con vellutata di pomodorini datterini, stracciatella fresca, emulsione al 

basilico e panure aromatica (anche nella versione risotto) 
Risotto alla mantovana con salsiccia nostrana e basilico 

Risotto al Valpolicella e mirtilli 
Risotto speck e bagoss 

Risotto classico alla Parmigiana 
 
 

SECONDO PIATTO 
Un secondo piatto a scelta tra: 

 
Guancetta di manzo brasata con polenta fresca di Storo e/o patate arrosto 

Arrotolato ripieno di faraona arrosto con contorno dedicato 
Manzo all’olio di Rovato con polenta fresca di Storo e/o patate arrosto 

La nostra tagliata di Manzo sulle braci con insalatina fresca e patate arrosto 
 

 
DOLCE 

 
Gli stessi del menù di mare 

 
 
 
 

- 55 € per persona - 
Per gruppi da minimo 8 persone 

Coperto, acqua, caffè e servizio compresi. Vino o altro non descritto escluso. 
 
 

- 65 € per persona -  
Per gruppi da minimo 8 persone 

con vino della nostra selezione ogni 3 persone compreso. 
 
 

~~~~~~~~~~~~ 
 

 
Siamo disponibili anche a proposte di menù personalizzati 

 
 


