
 

Offriamo anche la possibilità di personalizzare il proprio menu in base ai gusti, ad esempio un menu misto carne/pesce anche mischiando 
i piatti presi dai menu stessi o aggiungendo altri piatti (a seconda delle aggiunte/cambi richiesti il prezzo potrebbe variare). 

 

 

 
 

MENU DI TERRA 
 

Menu dedicato ai gruppi  

 
ANTIPASTI 

 
Tortino ai carciofi su crema al parmigiano e chips di topinambur 

Gnocchetti di pizza fritti con salumi nostrani 
 
 

PRIMI PIATTI 
Un primo piatto a scelta tra: 

 
Risotto al Valpolicella e mirtilli 

Risotto speck e bagoss 
Risotto alla mantovana con salsiccia nostrana e basilico 

Mezzi paccheri al rosmarino con julienne di lonza 
Calamarata di pasta fresca con vellutata di pomodorini datterini, stracciatella pugliese e gratin aromatico 

 
 

SECONDO PIATTO 
Un secondo piatto a scelta tra: 

 
Guancetta di manzo brasata al vino rosso (o alle erbe aromatiche) con polenta fresca 

Filetto di maiale alla senape antica con tortino di patate arrosto 
La nostra tagliata di manzo al rosmarino con patate arrosto 

 
 

DOLCE 
 

La mitica coppa del goloso della Preziosilla con crema al mascarpone, frutta e lingue di gatto 
 
 
 

- 50 € per persona - 
Per gruppi con più di 10 persone 

 
- 55 € per persona -  

Per gruppi con meno di 10 persone 
 

Coperto, acqua, 1 bottiglia di vino della nostra selezione ogni 3 persone,  
caffè e servizio sono compresi. 

 
 

 



 

Offriamo anche la possibilità di personalizzare il proprio menu in base ai gusti, ad esempio un menu misto carne/pesce anche mischiando 
i piatti presi dai menu stessi o aggiungendo altri piatti (a seconda delle aggiunte/cambi richiesti il prezzo potrebbe variare). 

 
 
 
 

 
MENU DI MARE 

 
Menu dedicato ai gruppi  

 
ANTIPASTI 

 
Tartare di salmone su pan brioche e guacamole delicata 

Catalana di gamberi e seppie su crema soffice di patate e salsa verde al basilico 
 

 
PRIMI PIATTI 

Un primo piatto a scelta tra: 
 

Risotto ai crostacei con la sua bisque e code di gamberi saltate al brandy 
Risotto agli agrumi di Sicilia con bottarga di muggine 
Mezzi paccheri di grano duro con essenza di mare 

Calamarata di pasta fresca con crema di pomodoro e cozze 
 
 

SECONDO PIATTO 
Un secondo piatto a scelta tra: 

 
Filetto d’orata con squame di zucchine gratinato al sesamo su crema di melanzane 

Seppie cotte a bassa temperatura su crema di porri e frutti di mare 
Lingotto di salmone al Franciacorta con insalata belga al forno 

 
 

DOLCE 
 

Torta delizia della Preziosilla con pan di spagna, crema chantilly al cioccolato bianco e coulis di mirtilli 
 
 
 

- 50 € per persona - 
Per gruppi con più di 10 persone 

 
- 55 € per persona -  

Per gruppi con meno di 10 persone 
 

Coperto, acqua, 1 bottiglia di vino della nostra selezione ogni 3 persone,  
caffè e servizio sono compresi. 

 
 
 


