
 

 
 

CENA DEGUSTAZIONE 
MERCOLEDì 14 MAGGIO ore 20 

 

TUTTO ROSSO E CHAMPAGNE, ANCHE DOM PERIGNON 
 

Cena degustazione con protagonista il gambero rosso di Ortigia, con la possibilità di abbinare 

champagne, al calice o la bottiglia. Dedicheremo in esclusiva la bella terrazza esterna (riscaldata 

in caso di bisogno) con un tetto massimo di 35 persone 

 

Il Menu 
Tartare di gamberi rossi con foglia di ostrica, caviale di aringa e salsa al mango 

 

Catalana delicata di gamberi rossi su insalatina croccante e riduzione allo champagne 
 

Risotto allo champagne con gamberi rossi e la sua bisque 
 

Gamberi rossi alla plancia con sale maldon e arcobaleno di verdure di stagione 
 

Coppetta di crema chantilly al cioccolato bianco, coulis di mirtilli e croccante di mandorle 

 

 

Le nostre proposte con abbinamento champagne 

75 euro per persona vino escluso 

90 euro per persona con un calice di benvenuto di champagne Henriot blanc de blancs 

125 euro per persona con una bottiglia di champagne Henriot blanc de blancs ogni 2 persone 

 

Proposte TOP abbinamenti con Dom Perignon                                                                                                                                        

225 euro per persona con una bottiglia di Dom Perignon 2013 ogni 2 persone 

265 euro per persona con una bottiglia di Dom Perignon 2012 ogni 2 persone 

245 euro per persona con una bottiglia di Dom Perignon 2015 ogni 2 persone 

 

15 euro per un calice di Henriot blanc de blancs 


