
 

 

 

 
 
 

 
IL PRANZO DI PASQUA 

 
 

POKER DI ANTIPASTI 
 

Soufflé alla parmigiana su crema di formaggella montana e chips di patate viola  
Gnocchi di pizza fritti con speck stagionato di Termeno 

Carpaccio di lonza affumicata con maio all’erba cipollina  
Caprese “versione estate 2025” con burratina pugliese e non solo… 

 
 

PRIMI PIATTI 
 

Risotto alla mantovana con salsiccia nostrana e basilico 
Calamarata di Pasta Fresca al rosmarino e Grana Padano Riserva 

 
 

SECONDO PIATTO 
 

Il capretto della Preziosilla con polenta fresca di Storo e patate arrosto 

oppure 

Manzo all’olio di Rovato 
 

 
DOLCE 

 
Colomba artigianale con crema al mascarpone 

 
 
 

- 60 € per persona -  
Coperto, acqua, caffè e servizio compresi. Vino o altre bevande escluse. 

 
 
 

 
 

 
 

 



 

 

 
 

PER CHI NON AMASSE LA CARNE, ABBIAMO PENSATO 
AD UN MENU ALTERNATIVO DI PESCE. NATURALMENTE DA COMUNICARE PRIMA. 

 

 
 
 
 

POKER DI MARE 
 

Capasanta gratinata alla borgognona 
Catalana di gamberi con insalatina fresca e salsa teriyaki 

Salmone marinato agli agrumi di Sicilia 
Moscardini in umido su purea soffice di patate 

 
 

PRIMO PIATTO 
 

Calamarata di pasta fresca con vellutata di mare  
e bisque delicata di crostacei 

 
 

SECONDO PIATTO 
 

Trancio di ricciola cotta a bassa temperatura su tortino  
di patate prezzemolate e salsa al Franciacorta 

 
 

DOLCE 
 

Colomba artigianale con crema al mascarpone 
 
 
 

- 60 € per persona -  
Coperto, acqua, caffè e servizio compresi. Vino o altre bevande escluse. 

 
 

 

~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 

 
 

- Menu bimbi 35 € - 
Gnocchetti di pizza fritti con salame nostrano 

Gnocchi di patate o mini pennette pomodoro e basilico 
Cotoletta di pollo con patatine 

 
 
 
 




